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KOOSTE OPPIMISYMPARISTOSTA

Organisaatio Pub.fi Kemijarvi, ravintola-ala

Osoite Jaakonkatu 6, 98100 Kemijarvi

Yhteystiedot kemijarvi@pub.fi

Yhteyshenkilo Ravintolapaallikkd Minna Pohjalainen puh. 050 434 2579

Paikka Osoite Todistus Mahdollisuus
tutkintotilaisuuteen

Pub.fi Jaakonkatu 6 Osaamistodistus Kylla

Kemijarvi 98100 Kemijarvi

Tunnistettu oppimisymparisto tutkinnoittain:

Hotelli-, ravintola- ja catering-alan perustutkinto
e Asiakaspalvelun osaamisala, tarjoilija2
e Hotellipalvelun osaamisala, vastaanottovirkailija2

= mahdollisuus suorittaa koko tutkinto
2= mahdollisuus suorittaa osatutkintoja

Pub.fi:

Kemijarven keskustassa sijaitseva Pubi.fi on ruokailu- ja ajanviettopaikka, jossa kdy asiakkaana
kaiken ikaisia ihmisia seka perheita. Pubissa on asiakkaille tarjolla erilaisia seura- ja viihdepeleja,
musiikkia, paivan lehtia seka useita televisioita. Viikonloppuisin on karaoke-disko, jolloin melu on
voimakasta. Pubin tydajat painottuvat ilta- ja viikonloppuvuoroihin.

Oppimisymparistdssa tehdaan ammatillisen perustutkinnon perusteiden, Hotelli-, ravintola- ja ca-
tering-alan perustutkinto, tarjoilija, vastaanottovirkailija, maarays 44/011/2014 mukaisia ammatil-
lisia tyotehtavia, jonka jalkeen voi hakeutua jatko-opiskelemaan esim. ammattiopistoon.

Paivitetty: 19.4.2017

Kemijarven kaupunki
www.kemijarvi.fi
etunimi.sukunimi@kemijarvi.fi
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HOTELLI-, RAVINTOLA- JA CATERING-PALVELUALA

Pub.fi, Jaakonkatu 6, 98100 Kemijarvi

Ammatillisen perustutkinnon perusteet, ammattitaitovaatimukset ja arviointikriteerit on tarkistet-

tu www.oph.fi (voimas

sa 1.1.2016 alkaen).

Hotelli-, ravintola- ja catering-alan perustutkinto (381112)

Tutkintonimikkeet: kokki (10140), vastaanottovirkailija (10141) ja tarjoilija (10067)

Kaikkien
osaamisalojen
pakollinen
tutkinnon osa

Asiakaspalvelun osaa-
misala (1636), tarjoilija,
pakolliset tutkinnon osat

Hotellipalvelun osaa-
misala (1572),
vastaanottovirkailija,
pakollinen tutkinnon osat

Kaikkien osaamisalojen
valinnaiset tutkinnon osat

* Majoitus- ja ravitse-
mispalveluissa toimimi-
nen

* Asiakaspalvelu ja myynti
* Annosruokien ja
juomien tarjoilu

* Juomien myynti ja
tarjoilu
* Pikaruokapalvelut

* Asiakaspalvelu ja myynti

Koko tutkinnon suorittaminen osaamisaloittain:

[ ]
osaa.
Hotellipalvelun

Asiakaspalvelun osaamisala, tarjoilija: 3 pakollista tutkinnon osaa ja 3 valinnaista tutkinnon

osaamisala, vastaanottovirkailija: 3 pakollista tutkinnon osaa ja 3 valinnais-

ta tutkinnon osaa.

Oppimisympariston kuvaus:

Aihe Selitys

Kohderyhma Nuoret ja aikuiset

Tyo6aika Ma - ti suljettu, ke —to klo 14.00 — 20.00, pe — la klo 12.00 — 04.00 ja
su klo 12.00 —20.00

Paikkoja 1 - 2 henkea kerrallaan

Jakson pituus

Tyokokeilu- ja palkkatukisopimuksen mukaisesti

Erityistda huomiota

Tyo on ilta — ja viikkonloppupainotteinen. Viikonloput ovat kiireisia.

Pakkaamattomia elintarvikkeita kasittelevilla henkil6illa tulee olla hygieniapassi.

Tuotteet ja palvelut
seka ohjauksen tavoite

Pubi.fi on asiakaslahtdinen ruokailu- ja ajanviettopaikka, jossa kady kaiken ikdisia
asiakkaita ja perheita. Ruokalistalla on mm. salaatit, pizzat, pastat, burgerit, ribsit
ja lasten ateriat seka jalkiruuat. Ruoanmyynti painottuu enimmakseen viikonlop-
puihin. Keittiostd valmistetaan erilaisia ruoka-annoksia n. 25-50 kpl /pv. Kes&ai-
kana ruoka-annoksia menee n. 80-200 / paiva. Erikoisjuomien ja juomasekoitus-
ten anniskelu painottuu myds viikonloppuihin. Pubissa on A- oikeudet. Pubissa on
kaytossa Restolution Atk- jarjestelma seka Sharpin kosketuskayttoiset kassako-
neet. Tyotehtdvina ovat elintarvikkeiden hankinta, kasittely ja varastointi, annos-
ruokien suunnittelu, valmistus, ravintolasalin kunnostaminen, ruokien ja juomien
myynti seka tarjoilu, astiahuolto, puhtaanapito ja omavalvonta.

Tavoitteet ohjaukselle johdetaan suoraan tutkinnon perusteiden ammattitaito-
vaatimuksista. Tavoitteena on yksilén ammattitaidon kehittaminen, jatkosuunni-
telman selkeyttaminen ja tyéelamavalmiuksien parantaminen.

Henkilokunta

2 vakinaista ja 2 osa-aikaista

Kemijarven kaupunki
www.kemijarvi.fi
etunimi.sukunimi@kemijarvi.fi
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Tilojen kuvaus:

Aihe Selitys

Koko Kaytossa olevat tilat ovat n. 495 m2

Esteettomyys Esteetdn

Valaistus Loisteputki, disko-valot

IImastointi Koneellinen ilmastointi

Melu Ajoittain melua (viikonloppuisin enemman)

Koneet ja laitteet:

Nimi kpl Merkki

Parila 1 Metos
Rasvakeitin 3 Metos
Astianpesukone 1 Metos
Kiertoilmauuni 1 Metos
Arkkupakastin 3 Upo

Kylmio 1 Metos
Pizzauuni 1 Partscher
Kahvinkeitin 1 Metos
Vetolaatikko 2 Metos (kylma)
Juomakaappi 2 Metos
Jaapalakone 1 Metos
Mikrouuni 1 Midea
Induktioliesi 1 Metos
Vedenkeitin 1 Alea

Kutteri 1 Hamilton Beach
Baarimestarinpoyta 2

Lisdksi pubiin kuuluvat pienkoneet, laitteet ja vdlineet, joita kdytetddn annosruokien valmistuksessa. Baa-
rissa on tarvittavat laitteet ja vilineet, joita kdytettddn juomasekoitusten valmistuksessa seka tarjoilussa.

Oppimisympadriston tunnistamiseen osallistuneet:

=  KAO, matkailu-, ravitsemis- ja talousalan ammatillinen opettaja Paivi Koivisto (restonomi,
suurtaloukokki, myynti- ja asiakaspalvelun pt., NTM). Puh. 044 797 4703

= KSAK, matkailu-, ravitsemis- ja talousalan ammatillinen opettaja Sanna Kulmala (restonomi,
tarjoilija, NTM). Puh. 040 357 5420

= Kemijarven Pub.fi, ravintolapaallikké Minna Pohjolainen (suurtalouskokki) puh.
050 434 2579

= Kemijarven Pub.fi, vuorovastaava Kaisa Saynajakangas (kassa-tarjoilija, kokki) puh.
050434 2579

= HIIOP — Opinnollistetut tydpajat hanke (S20258), opintosuunnittelija Taina Rasanen (resto-
nomi, ammatillinen opettaja, NTM) ja hankepaallikkd Kirsi Ohrankdammen (KM, ammatilli-
nen opettaja, erityisopettaja, opinto-ohjaaja, NTM, Neuropsykiatrinen valmentaja).

Yhteyshenkilo: Kemijarven kaupungin tyollisyyskoordinaattori Heli Bjérkman puh. 040 704 7640

Paivays: 19.4.2017

Kemijarven kaupunki
www.kemijarvi.fi
etunimi.sukunimi@kemijarvi.fi



