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Oppimisympariston tunnistamisraportti

HOTELLI-, RAVINTOLA- JA CATERING -PALVELUALA

KOOSTE OPPIMISYMPARISTOSTA

Organisaatio

Setlementti Tunturila ry, ravintolapalvelut

Osoite

Lounasravintola Murkina Luusuantie 17, 98100 Kemijarvi

Yhteystiedot

www.tunturila.fi

Yhteyshenkilo

Keittiovastaava Mervi Lahtela puh. 040 357 8507

Murkina

Paikka Osoite Todistus Mahdollisuus
tutkintotilaisuuteen
Lounasravintola Luusuantie 17 Osaamistodistus Kylla

98100 Kemijarvi

Tunnistettu oppimisymparisto tutkinnoittain:

Hotelli-, ravintola- ja catering-alan perustutkinto
e Ruokapalvelun osaamisala (kokki) !

= mahdollisuus suorittaa koko tutkinto
2= mahdollisuus suorittaa osatutkintoja

Lounasravintola Murkina:

Lounasravintola Murkina sijaitsee Kemijarven palvelukeskuksen yhteydessa keskustan tuntumassa.

Murkinan tiloihin kuuluu valmistuskeittio, ruokasali ja kabinetti. Keittio valmistetaan 300 ruoka-

annosta paivittdin. Keittid on avoinna maanantaista perjantaihin. Torstaisin valmistetaan lauantain
ja perjantaisin sunnuntain ruuat, jotka toimitettaan asiakkaille kylmatoimituksena. Murkinassa on
myo0s pitopalvelutoimintaa. Raaka-aineet hankitaan padsaantoisesti Kespro Oy kautta hyédyntden

heiddan omaa tilausjarjestelmaa.

Oppimisymparistdssa tehdaan ammatillisen perustutkinnon perusteiden, Hotelli-, ravintola- ja ca-

tering-alan perustutkinto, kokki, maarays 44/011/2014 mukaisia ammatillisia tyotehtavia, jonka
jalkeen voi hakeutua jatko-opiskelemaan esim. ammattiopistoon.

Paivitetty: 30.8.2017

Kemijarven kaupunki
www.kemijarvi.fi

etunimi.sukunimi@kemijarvi.fi
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HOTELLI-, RAVINTOLA- JA CATERING-PALVELUALA

Lounasravintola Murkina, Luusuantie 17, 98100 Kemijarvi

Ammatillisen perustutkinnon perusteet, ammattitaitovaatimukset ja arviointikriteerit on tarkistet-
tu www.oph.fi (voimassa 1.1.2016 alkaen).

Hotelli-, ravintola- ja catering-alan perustutkinto (381112)

Tutkintonimikkeet: kokki (10140)

nen tutkinnon osa

luissa toimiminen

Kaikkien osaamisalojen pakolli- | Ruokapalvelun osaamisala (1637), | Kaikkien osaamisalojen
kokki, valinnaiset tutkinnon osat
pakollinen tutkinnon osa
* Majoitus- ja ravitsemispalve- * Lounasruokien valmistus * Tilaus- ja juhlaruokien valmistus
* Annosruokien valmistus * Suurkeittion ruokatuotanto
* Palvelu- ja jakelukeittion toi-
minnot

Koko tutkinnon suorittaminen osaamisaloittain:
e Ruokapalvelun osaamisala, kokki: 3 pakollista tutkinnon osaa ja 3 valinnaista tutkinnon

OSsaa.

Oppimisympadriston kuvaus:

Aihe Selitys

Kohderyhma Nuoret ja aikuiset
Tyoaika Ma — pe klo 7.00 — 15.00
Paikkoja 1 kerrallaan

Jakson pituus

Tyokokeilu- ja palkkatukisopimuksen mukaisesti

Erityistda huomiota

Keitti6 valmistaa terveellistd ja monipuolista ruokaa ikdihmisille. Ruokaa toimite-
taan Kemijarven palvelukeskuksen asukkaille ja yksityisille asiakkaille kotiin. Lou-
naalla voi myos kayda Kemijarven asukkaat. Lounasruokaa tarjoillaan keittion
yhteydessa toimivassa ruokasalissa, jossa paivittain kdy syémassa noin 50 asia-
kasta. Tilaus- ja juhlapalvelutoimintaa jarjestetdan myos Murkinassa. Ruokasaliin
mahtuu noin 80 juhlavierasta.

Pakkaamattomia elintarvikkeita kasittelevilld henkil6illa tulee olla hygieniapassi.

Tuotteet ja palvelut
seka ohjauksen tavoite

Palvelu on asiakaslahtoistd. Murkinassa valmistetaan lounaita 100 asiakkaalle
sekd aamu-, vali- ja péivallisruokia 50 asiakkaalle. Valmistuksessa huomioidaan
asiakkaiden toiveet, mieltymykset ja erityisruokavaliot sekad uskonnot. Ruoka
valmistetaan paikanpaalld kayttden laadukkaita (osittain puolivalmiita) raaka-
aineita seka hyodynnetaan lahelld tuotettuja elintarvikkeita ja kayttden erilaisia
valmistustapoja ja -menetelmid. Tyotehtdvind ovat elintarvikkeiden hankinta,
kasittely ja varastointi, lampimien ja kylmien ruokien suunnittelu, valmistus, ruo-
kasalin kunnostaminen, tarjoilu, astiahuolto, puhtaanapito ja omavalvonta. Yritys
jarjestaa myos pitopalvelua erilaisiin tilaisuuksiin, kuten esim. kaste- ja rippijuh-
lat, haat, syntymapaivat sekd muistotilaisuudet.

Tavoitteet ohjaukselle johdetaan suoraan opetussuunnitelman perusteiden am-
mattitaitovaatimuksista. Tavoitteena on yksilon ammattitaidon kehittaminen,
jatkosuunnitelman selkeyttaminen ja tyoelamavalmiuksien parantaminen.

Henkilokunta

Emanta ja 2 kokkia

Kemijarven kaupunki
www.kemijarvi.fi
etunimi.sukunimi@kemijarvi.fi
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Tilojen kuvaus

Aihe Selitys

Koko Kaytossa olevat tilat 200m2
Esteettomyys Esteeton

Valaistus Loisteputkivalaistus
IImastointi Koneellinen ilmastointi
Melu Ajoittain melua

Koneet ja laitteet:

Nimi kpl Merkki
Suurkeittidliesi 1 Metos
Yhdistelmauuni 1 Metos
Kiertoilmauuni 1 Metos
Astianpesukone 1 Metos
Kippikattiloita 2 Metos
Jaahdytyskaappi 1 Porkka

Kylmio 2 Metos, Porkka
Lampolinjasto 2 Metos
Kylmalinjasto 2 Metos
Lampokaappi ja- altaat | 1 Metos
Vihannesleikkuri 1 Metos
Yleiskone (iso) 1 Metos
Yleiskone (pieni 1 Bosch
Mikrouuni 1 Gouldstara
Kahvinkeitin 1 Philips
Pakastin 5 Upo, Metso, Electrolux
Vakuumikone 1 Duni
Kassakone 1 Sharp

Lisaksi keittioon kuuluvat pienkoneet, laitteet ja valineet seka valmistus - ja tarjoiluastiat, joita kdytetdan
ruuanvalmistuksessa ja leivonnassa.

Oppimisympdriston tunnistamiseen osallistuneet:

=  KAO, matkailu-, ravitsemis- ja talousalan ammatillinen opettaja Paivi Koivisto (restonomi, suurta-
louskokki, myynti- ja asiakaspalvelun pt., NTM). Puh. 044 797 4703

= KSAK, matkailu-, ravitsemis- ja talousalan ammatillinen opettaja Sanna Kulmala (restonomi, tarjoili-
ja, NTM). Puh. 040 357 5420 LAO, lehtori Taina Imberg (ammatillinen opettaja, erityisopettaja,
opinto-ohjaaja, NMT) Puh.040 8437694

=  Murkina, ruokalan vastaava Lahtela Mervi (suurtalousesimies, ammatillinen opettaja) Puh. 040 357
8507

=  Murkina, kokki Karjalainen Katja, (hotelli- ja ravintola-alan, pt) Puh. 040 137 8127

= HIIOP - Opinnollistetut tyépajat hanke (S20258), opintosuunnittelija Taina Rasdnen (restonomi,
ammatillinen opettaja, NTM) ja hankepaallikko Kirsi Ohrankdammen (KM, ammatillinen opettaja,
erityisopettaja, opinto-ohjaaja, NTM, neuropsykiatrinen valmentaja)

Yhteyshenkil6: Kemijarven kaupungin tyollisyyskoordinaattori Heli Bjorkman puh. 040 704 7640

Paivays: 30.8.2017

Kemijarven kaupunki
www.kemijarvi.fi
etunimi.sukunimi@kemijarvi.fi



